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WAZ DO ZYWNOSCI

ZALECENIA DOTYCZACE CZYSZCZENIA | DEZYNFEKC)I WEZY SPOZYWCZYCH
WYKONANYCH Z KAUCZUKU NATURALNEGO (NR):

Weze wykonane z kauczuku naturalnego (NR) stosowane w przemysle spozywczym wymagaja odpowiednio
dobranych metod czyszczenia i dezynfekgji, aby zachowac swoje wiasciwosci uzytkowe i higieniczne. Ze wzgledu
na ograniczong odpornos¢ na temperature i Srodki chemiczne, procedury musza by¢ przeprowadzane z duzg
ostroznoscia.

1. Czyszczenie wstepne - ptukanie woda
- Po zakonczeniu pracy waz nalezy niezwtocznie przeptuka¢ woda w celu usuniecia resztek produktow
spozywczych.
- Maksymalna temperatura wody do ptukania: 25°C
- |Uzycie wyzszych temperatur moze prowadzic¢ do deformaciji lub uszkodzenia struktury wewnetrznej weza.

2. Dezynfekcja fizyczna - goraca woda
- Dla kauczuku NR nie zaleca sie stosowania pary wodne;j.
- Mozna stosowac goracg wode do 65°C przez maksymalnie 18 minut.

- Przekroczenie tego czasu lub temperatury moze spowodowac degradacje materiatu.

3. Dezynfekcja chemiczna - srodki czyszczace i ich parametry
Ze wzgledu na ograniczong odpornos¢ kauczuku naturalnego na chemikalia, dopuszczalne s3 jedynie tagodne
srodki czyszczace:

- Roztwory kwasowe (np. kwas azotowy)
- Maksymalne stezenie: 2%
- Temperatura roztworu: do 25°C

- Roztwory alkaliczne (np. soda kaustyczna)
- Maksymalne stezenie: 4%
- Temperatura roztworu: do 25°C

- Srodki dezynfekujace (np. kwas nadoctowy)
- Maksymalne stezenie: 0,1%
- Temperatura roztworu: do 25°C

- Po kazdej dezynfekcji chemicznej nalezy waz doktadnie wyptukac zimna woda, aby catkowicie usunac
pozostatosci chemikaliow.

4. Kontrola i konserwacja
- Nalezy regularnie kontrolowa¢ wewnetrzng powierzchnie weza - obecnos¢ pekniec, rozwarstwien lub
zuzycia moze $wiadczy¢ o uszkodzeniu przez Srodki czyszczace.
- W przypadku widocznych uszkodzen waz powinien zostac¢ wycofany z uzytku.
- Zaleca sie dokumentowanie i monitorowanie cykli czyszczenia, by okresli¢ jego wplyw na trwalos¢ weza.

5. Uwagi koncowe

- Nie nalezy przekracza¢ podanych limitow temperatur i stezen chemikaliow.

- Nie stosowac silnych rozpuszczalnikéw ani detergentéw alkalicznych o stezeniu wyzszym niz zalecane.

- NR nie powinien by¢ czyszczony agresywnymi metodami termicznymi - np. para.

- Niewlasciwe czyszczenie skraca zywotnos¢ weza i moze wplynac na bezpieczenstwo transportowanej

ZYyWnosci.

Stosowanie powyzszych zasad pozwala utrzymac waz z kauczuku naturalnego (NR) w dobrym stanie technicznym,
przy jednoczesnym zachowaniu wysokich standardéw higienicznych wymaganych w przemysle spozywczym.
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