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WAZ DO ZYWNOSCI

ZALECENIA DOTYCZACE CZYSZCZENIA | DEZYNFEKC)I WEZY SPOZYWCZYCH
WYKONANYCH Z KAUCZUKU BROMOBUTYLOWEGO (BIIR):

Weze wykonane z kauczuku BIIR stosowane w przemysle spozywczym cechuja sie wysoka odpornoscia chemiczna
oraz dobrg tolerancja na temperatury. Aby zapewni¢ ich dlugotrwale i bezpieczne uzytkowanie, nalezy stosowac
odpowiednie procedury czyszczenia i dezynfekgiji.

1. Czyszczenie wstepne - ptukanie weza po uzyciu

- Natychmiast po zakoriczeniu pracy nalezy przeptukac waz czysta woda, aby usunac¢ pozostatosci medium.
- Zaleca sie stosowanie wody o temperaturze do 90°C, co pozwala skutecznie usunac resztki produktéw
spozywczych.

2. Dezynfekcja fizyczna - stosowanie goracej wody i pary
- Weze BIIR mogg by¢ dezynfekowane para wodna o temperaturze do 135°C przez krétki czas.

- Alternatywnie mozna stosowa¢ goragca wode o temperaturze do 90°C przez maksymalnie 30 minut,
co pozwala na skuteczng dezynfekcje przy zachowaniu trwatosci materiatu.

3. Dezynfekcja chemiczna - sSrodki zasadowe (alkaliczne)

- Typ srodka: zasady - np. soda kaustyczna, wodorotlenek potasu
- Stezenie maksymalne: 5%
- Temperatura maksymalna: 85°C

4. Czyszczenie chemiczne - srodki kwasne
- Typ srodka: kwasy - np. kwas azotowy, kwas cytrynowy
Stezenie maksymalne: 3%
Temperatura maksymalna: 85°C
Cel: neutralizacja pozostatosci zasadowych, usuwanie kamienia i osadéw mineralnych.

5. Dezynfekcja chemiczna
- Typ srodka: np. kwas nadoctowy, podchloryn sodu
Stezenie maksymalne: 1%
Temperatura maksymalna: 40°C
Cel: eliminacja drobnoustrojow i dezynfekcja uktadu.

6. Plukanie koncowe: Po kazdym czyszczeniu chemicznym nalezy doktadnie przeptukac waz czysta woda, aby
usungc pozostatosci sSrodkéw czyszczacych.

Uwagi eksploatacyjne
- Monitorowanie stanu technicznego weza:
-Regularnie kontrolowac¢ stan wewnetrznej powierzchni weza pod katem osaddw, peknie¢ lub uszkodzen.
- Sprawdzac zewnetrzna warstwe weza, zwlaszcza jesli jest narazona na kontakt z agresywnymi
substancjami czyszczacymi.
- Upewni¢ sie, ze czyszczenie i dezynfekcja nie wplywaja na integralno$¢ materiatu - wszelkie oznaki
degradacji moga swiadczy¢ o koniecznosci wymiany weza.
- Unikac przekraczania zalecanych temperatur i stezenrt chemikalidw, aby zapobiec uszkodzeniom weza.
- Nie stosowac silnych rozpuszczalnikéw organicznych, ktére moglyby wptyna¢ na strukture kauczuku BIIR.
- Zapewni¢ odpowiednie warunki przechowywania - unika¢ dlugotrwatego kontaktu z promieniowaniem UV
i skrajnymi temperaturami, co moze wplynaé na zywotnos¢ weza.

Dzieki stosowaniu sie do powyzszych zasad, weze wykonane z kauczuku butylowego (BIIR) beda skutecznie
spetniac swoje funkcje w przemysle spozywczym, zachowujac trwatosc i bezpieczenstwo uzytkowania.
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